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В статье представлены результаты 

исследований влияния температурных режимов 

хранения молозива на его качественные 

показатели. Установлено, что хранение 

молозива при 4°С способствует снижению 

роста микроорганизмов и титруемой 

кислотности вне зависимости от срока сбора 

молозива после отела.  

 

The article presents the results of studies of the 

influence of storage temperature conditions on its 

qualitative indicators. It has been established that 

storing colostrum at 4°C helps to reduce the growth 

of microorganismsand testable acidity, regardless of 

the period of colostrum collection after calving. 
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Введение. Переработка молозива и использование его биологически активных 

компонентов, как источника белка, иммуноглобулинов, липидов, витаминов и 

минеральных веществ, является одним из перспективных направлений развития 

биотехнологии функциональных пищевых продуктов. В то же время состав молозива 

непостоянен, колеблется в зависимости от времени, прошедшего со дня отела, 

кормления, физиологического состояния животного, температуры хранения и многих 

других факторов. Также в зависимости от условий хранения сырого молозива 

изменяются его микробиологические показатели и титруемая кислотность [1]. 

Молозиво по своему составу является благоприятной питательной средой для 

развития микроорганизмов, поэтому необходимо особенно тщательно выбирать 

температурные режимы хранения сырого молозива.  На молочных фермах Республики 

Беларусь зачастую молозиво сразу спаивают телятам, а также молозиво для 

сохранности его качества может быть подвергнуто замораживанию для  более 

длительного хранения. Кроме того, молозиво может хранится непродолжительное 

время при низких температурах для накопления в необходимом объеме для его 

дальнейшей промышленной переработки. 

Низкие температуры замедляют развитие микрофлоры, тем самым 

способствуют увеличению бактерицидной фазы [2–4]. Однако в Республике 

исследований по изучению изменений микробиологических показателей молозива в 

зависимости от температурных условий и продолжительности хранения ранее не 

проводились. В связи с вышеизложенным исследования изменений качественных 

показателей в зависимости от условий хранений коровьего молозива являются весьма 

актуальными.  
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Цель исследований – исследование влияния сроков отбора молозива коровьего 

и температурных режимов хранения на его микробиологические показатели. 

Материалы и методы исследований. Объект исследований: молозиво коровье 

различных сроков отбора после отела.  

Определение качественных показателей коровьего молозива осуществляли в 

производственно-испытательной лаборатории РУП «Институт мясо-молочной 

промышленности», при этом использовали стандартные методы [5].  

Результаты и их обсуждение. Так как молозиво в процессе хранения 

претерпевает некоторые изменения микробиологических показателей, титруемой 

кислотности проведены исследования по влиянию сроков отбора и температурных 

режимов его хранения на физико-химические и микробиологические показатели 

молозива. Для исследований отобрано молозиво коров красной породы и коров 

белголштин (ГП «ЖодиноАгроПлемЭлита»).  

Точки сбора молозива: сразу после отела; через 6 часов после отела; через 

12 часов после отела; через 24 часа после отела. Хранение молозива осуществлялось 

при следующих температурах: 4°С и 25°С.  

Физико-химические показатели молозива коров красных пород и коров 

белголштин (сразу после отела, через 6, 12 и 24 часа после отела) представлены  

в таблице 1.   

 

Таблица 1 – Физико-химические показатели молозива сырого коров красных пород и 

коров белголштин 

 

Наименование 

показателя 

Молозиво коровье сырое 

красных пород белголштин 

Сроки сбора после отела, ч 

0  6  12 24 0 6 12 24 

Массовая доля, % 

 белка 

сухих веществ 

 

15,63 

25,7 

 

13,50 

23,4 

 

12,59 

22,3 

 

6,34 

15,0 

 

20,21 

38,9 

 

18,07 

34,3 

 

16,68 

32,4 

 

9,46 

20,2 

Содержание 

иммуноглобулинов, 

мг/мл 

64,366 39,384 29,216 ˂ 20 87,961 86,185 66,512 30,316 

Титруемая 

кислотность, °Т 
63 51 42 38 69 53 40 37 

Источник: собственная разработка. 
 

Согласно данным, представленным в таблице 1, с увеличением срока сбора 

молозива после отела (сразу после отела, через 6, 12, 24 часа) массовая доля сухих 

веществ уменьшается от 25,7% до 15,0% для молозива коров красной породы, от 38,9% 

до 20,2% для молозива коров белголштин; массовая доля белка снижается от 15,63% 

до 6,34% для молозива коров красных пород, от 20,21% до 9,46% для молозива коров 

белголштин. Отмечается снижение содержания иммуноглобулинов с увеличением 

срока сбора молозива коров красных пород от 64,355 мг/мл до содержания менее  

20 мг/мл, для молозива коров белголштин от 87,961 мг/мл до 30,316 мг/мл. 

С увеличением срока отбора молозива после отела снижется значение титруемой 

кислотности от 63°Т до 38°Т для молозива коров красных пород, от 69°Т до 37°Т для 

молозива коров белголштин.  

Таким образом, по мере увеличения сроков отбора молозива наблюдается 

снижение содержания основных составных частей молозива (сухих веществ, белка, 

иммуноглобулинов). 

Следует отметить, что на молочных фермах молозиво не подвергается тепловой 

обработке. Его либо замораживают для накопления банка молозива (хранилище, в 

котором хранится молозиво в замороженном виде с целью его дальнейшего 



Сборник научных трудов «Актуальные вопросы переработки мясного и молочного сырья», выпуск 17  

 

192 

вскармливания телятам), либо оставляют на непродолжительное хранение для 

непосредственной выпойки телят. Для установления температуры хранения сырого 

коровьего молозива проведены исследования по его хранимоспособности в различных 

температурных условиях, а именно при температурах 4°С и 25°С. Также учитывался 

срок отбора молозива после отела: сразу после отела, через 6 ч, 12 ч, 24 ч после отела. 

Полученные результаты представлены в таблице 2 и рисунке 1. 

 

Таблица 2 – Изменение микробиологических показателей молозива коров красных 

пород и коров белголштин в зависимости от температурных условий хранения 

 

Наименование 

показателя 

Молозиво 

коров 

Срок сбора 

молозива  

после отела, ч 

t хранения, 

°С 

Время хранения молозива, 

ч 

7 10 30 

КМАФАнМ, 

КОЕ/см3 

красных 

пород 
сразу после отела 

4 8,5×106 8,8×106 1,4×107 

25 1,2×107 1,7×107 – 

КМАФАнМ, 

КОЕ/см3 

красных 

пород 

Срок сбора 

молозива  

после отела, ч 

t хранения, 

°С 

Время хранения молозива, 

ч 

1 4 24 

6 
4 6,1×106 6,4×106 6,6×106 

25 6,8×106 6,9×106 2,5×108 

Срок сбора 

молозива  

после отела, ч 

t хранения, 

°С 

Время хранения молозива, 

ч 

16 22 

12 
4 1,2×107 1,8×107 

25 2,7×108 3,2×108 

Срок сбора 

молозива  

после отела, ч 

t хранения, 

°С 

Время хранения молозива, 

ч 

4 10 27 

24 
4 2,5×105 3,6×105 6,6×105 

25 3,2×105 1,1×106 4,0×107 

белголштин 

Срок сбора 

молозива  

после отела, ч 

t хранения, 

°С 

Время хранения молозива, 

ч 

7 10 30 

сразу после отела 
4 2,4×107 3,0×107 4,1×107 

25 2,9×107 3,4×107 – 

Срок сбора 

молозива  

после отела, ч 

t хранения, 

°С 

Время хранения молозива, 

ч 

1 4 24 

6 
4 3,5×105 3,7×105 6,0×105 

25 3,7×105 4,1×105 7,5×108 

Срок сбора 

молозива  

после отела, ч 

t хранения, 

°С 

Время хранения молозива, 

ч 

16 22 

12 
4 1,6×106 1,9×106 

25 2,6×107 2,3×108 

Срок сбора 

молозива  

после отела, ч 

t хранения, 

°С 

Время хранения молозива, 

ч 

4 10 27 

24 
4 1,5×106 2,1×106 3,0×106 

25 2,9×106 4,4×106 3,1×107 

Источник данных: собственная разработка. 
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Рисунок 1 – Изменения микробиологических показателей молозива коров красных пород и коров белголштин в процессе хранения при 

различных температурных режимах, КМАФАнМ, ×105 КОЕ/см3 

Источник данных: собственная разработка. 
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Анализ данных (таблица 2, рисунок 1) показал, что хранение сырого молозива 

независимо от срока сбора после отела целесообразно проводить при температуре 4°С, 

так как данный температурный режим способствует увеличению продолжительности 

бактерицидной фазы: КМАФАнМ наиболее существенно увеличивается в образцах 

молозива с температурой хранения 25°С. В образцах молозива, отобранных сразу 

после отела и хранившихся в течение 30 часов при температуре 25°С, появляется 

окисленный и прогорклый запах, происходит видимая коагуляция молозива с 

образованием белковых хлопьев, при этом в молозиве могут накапливаться вещества, 

вызывающие пищевые отравления, так как происходит быстрое размножение 

микрофлоры.  

При сравнении результатов исследований экспериментальных образцов 

молозива, полученных сразу после отела и хранившихся в течение 7 ч, можно сделать 

вывод, что при температуре 25°С рост КМАФАнМ происходит в 1,4 раза интенсивнее, 

чем при температуре хранения  4°С, при хранении в течение 10 часов – в 1,9 раза. При 

хранении при температуре 25°С молозива коров красных пород, отобранного через 

6 часов после отела, рост КМАФАнМ происходит быстрее, чем при хранении при 4°С: 

в 0,7 раза при хранении молозива  в течение 1 часа; в 1,1 раза при хранении данного 

образца в течение 4 часов; в 37,8 раз при хранении в течение 24 часов. Рост КМАФАнМ 

при хранении в течение 16 часов при температуре 25°С молозива красных пород, 

отобранного через 12 часов после отела, происходит в 22,5 раза интенсивнее, чем при 

температуре 4°С, а при хранении в течение 22 часов отмечается рост КМАФАнМ 

интенсивнее в 17,8 раза. При хранении в течение 4 часов при температуре 25°С 

молозива, отобранного через 24 часа после отела, рост КМАФАнМ проходит быстрее 

в 1,28 раза, чем при хранении при 4°С, в течение 10 часов – в 3,1 раза, а в течение 

27 часов – в 60,6 раз интенсивнее.  

Аналогичная тенденция отмечается при хранении молозива коров белголштин: 

наиболее интенсивный рост КМАФАнМ происходит при хранении молозива при 25°С 

вне зависимости от срока сбора молозива после отела.  Так при хранении в течение 1 

часа при 25°С молозива, отобранного сразу после отела, рост КМАФАнМ интенсивнее 

в 1,1 раза, по сравнению с образцами, хранившимися при 4°С, а при хранении в 

течение 4 часов – в 1,2 раза. При хранении при 25°С в течение 1 часа молозива коров 

белголштин, отобранного через 6 часов после отела, рост КМАФАнМ происходит 

быстрее в  1,1 раза, при хранении в течение 4 часов – в 1,2 раза интенсивнее по 

сравнению образцами, хранившимися при 4°С. При хранении молозива коров 

белголштин, отобранного через 12 часов после отела, при 25°С в течение 16 часов рост 

КМАФАнМ происходит быстрее в  16,3 раза, при хранении в течение 22 часов в 

121 раз интенсивнее по сравнению с хранением образцов молозива при 4°С. Хранение 

при температуре 25°С молозива, отобранного через 24 часа после отела, при 25°С в 

течение 4 часов способствует увеличению роста КМАФАнМ в  1,9 раза, при хранении 

в течение 10 часов – в 2,1 раза, при хранении в течение 27 часов – в 10,3 раза по 

сравнению с хранением при 4°С.  

Таким образом, хранение молозива при температуре 4°С предотвращает 

развитие микрофлоры, которая может оказывать отрицательное влияние на составные 

части  и свойства молозива. 

Также в процессе хранения молозива коров красных пород и белголштин при 

температуре 4°С и 25°С исследовалась динамика изменения титруемой кислотности.  

Полученные результаты представлены на рисунках 2,3. 
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Рисунок 2 –  Изменение титруемой кислотности в процессе  

хранения молозива коров красных пород 
Источник данных: собственная разработка. 

 

 
Рисунок 3 – Изменение титруемой кислотности  

в процессе хранения молозива коров белголштин 
Источник данных: собственная разработка. 
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По результатам исследований по изменению титруемой кислотности в процессе 

хранения молозива (рисунки 2,3) при различных температурных условиях 

установлено, что хранение при температуре 4°С в течение 30 часов молозива, 

отобранного сразу после отела, позволяет снизить скорость нарастания кислотности в 

1,7 раза по сравнению с температурой хранения 25°С. Так титруемая кислотность 

молозива, отобранного сразу после отела, при хранении в течение 30 часов при 

температуре 4°С увеличилась на 12°Т, при хранении при 25°С – на 61°Т.  

Хранение при температуре 4°С в течение 30 часов молозива коров красных 

пород, отобранного через 6 часов после отела,  способствует снижению нарастания 

кислотности в 1,6 раза: при температуре 4°С кислотность увеличилась на 19°Т, а при 

температуре 25°С – на 59°Т. При хранении в течение 30 часов при температуре 4°С 

молозива, отобранного через 12 часов после отела, нарастание титруемой кислотности 

происходит медленнее в 1,6 раза: титруемая кислотность молозива при хранении при 

4°С увеличилась на 12°Т, а при хранении при 25°С – на 46°Т. Титруемая кислотность 

молозива коров красных пород, отобранного через 24 часа после отела, при хранении 

в течение 30 часов при температуре 4°С нарастает медленнее в 1,5 раза по сравнению 

с хранением при температуре 25°С: титруемая кислотность при хранении при 4°С 

молозива увеличилась на 23°Т, при 25°С –  на 52°Т.  

При анализе данных результатов исследований по изменению титруемой 

кислотности молозива коров белголштин (сразу после отела) установлено, что 

хранение молозива при 4°С в течение 30 часов позволяет снизить рост титруемой 

кислотности в 1,6 раза: кислотность при хранении при 4°С выросла на 6°Т, а при 25°С 

– на 53°Т. Нарастание титруемой кислотности молозива, полученного через 6 часов 

после отела, снижается в 1,6 раза при хранении в течение 30 часов при 4°С по 

сравнению с образцами, хранившимися при 25°С: кислотность при хранении при 4°С 

увеличилась на 21°Т, при 25°С – на 50°Т.  При хранении в течение 30 часов при 4°С  

молозива коров белголштин, полученных через 12 часов после отела, позволяет 

снизить титруемую кислотность в 1,6 раза: кислотность при хранении при 4°С 

увеличилась на 16°Т, а при 25°С – на 50°Т. Хранение при температуре 4°С молозива 

коров белголштин, полученных через 24 часа после отела, в течение 30 часов 

позволяет замедлить рост кислотности в 1,7 раза.  

Заключение. Таким образом, качественные показатели молозива коровьего 

после хранения  зависят от условий сбора и хранения молозива, состояния животного. 

Хранение молозива при температуре 4°С способствует менее существенному росту 

микроорганизмов (КМАФАнМ) и титруемой кислотности.  
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